
Køkkenchefens egen menu 
 

Tynde skiver af rimmet Norsk fjordlaks serveret med lille krydderurte salat og 
ørredrogns marinade 

 

Kalve tyksteg stegt med persillecrust hertil saute af svampe & spinat , bagte 
rødløg og soufflé af selleri og kartoffel samt kalve sauce med estragon. 

ELLER 

Bornholmsk unghanebryst fyldt med svampe serveret med lun ærte salat, lille 
kartoffel tærte bagt med emmentaler og estragon sauce. 

 

Citron fragilité anrettet med braiserede ananas og sirup af mørk rom. 

 

 

Pris pr. person inkl. moms Kr. 195,00 

 

 

TILVALG: 

Extra servering af hovedretten 
+ kr. 15:- pr. Person 

Udvalg af vore gode Torveoste 

Hertil syltede aprikoser og hjemmebagt fladbrød 
+ 30:- pr. person 

 

Denne menu serveres til minimum 15 personer 

Eventuel levering og afhentning tilkommer 
 


